Klassiska Vinresan 1 - 11 september 2012.

Vinresa till Franken — Trentino — Alto Adige — Veneto - Toscana
— Piemonte — Valtellinadalen och Wiurttemberg.

Flera nya vingardar och vinomraden har lanserats pd senare ar. En jéttesuccé! Vi éker
fran Jonkoping med hogklassig 1dngfardsbuss med plats for 50 personer, max 38 far
folja med. Vi skall ha det bekvamt och gott om utrymme for oss sjilva och véra inkopta
viner. Bevakad o inhidgnad parkering finns — kostnad c:a Kr.350:-/bil. Vi hdmtar
resendrer langs vigen till Lockarp/Malmo. Var resa ar fylld av manga upplevelser
utover det vanliga. Méanga vingardsbesok, fantastisk natur och mycket kultur.

Dag 1 - lIordag 1 september

Avresedags for Klassiska Vinresan, forsta stopp Landskrona. Vi reser via Lockarp/
Malmé 6ver bron genom Danmark. Pratar vin och ser vinfilmer. Efter farjan
Rodbyhavn — Puttgarden &r vi snart framme i Bad Nenndorf dér vi tar in pa utmérkta
hotell Tallyman. Gemensam middag.

Dag 2 - sondag 2 september

Efter frukost reser vi rakt soderut mot Kassel och Wiirzburg innan vi pa eftermiddagen
kommer till den lilla fortjusande byn Randersacker i Frankendistriktet. Vi besoker
kvalitetsproducenten Weingut Storrlein som producerar hogklassiga bade vita och roda
viner. Flera viner frdn ovanliga druvsorter. Vi 6vernattar pa trevliga Gasthof Baren dir
vi avnjuter en forstklassig middag.

Dag 3 - mandag 3 september

En spinnande dag. Efter frukost reser vi sdderut mot Osterrike. Njuter av den
fantastiska naturen och passerar Brennerpasset innan vi kommer in i Italien och
vinomrédet Trentino-Alto Adige. Dagens etappmal dr den vackra staden Rovereto dar
vi bor och dter middag. Fore dess har vi provat spdnnande viner fran forndmliga
kooperativet Mezzacorona som bl.a. framstéller det mousserande Rotari.

Dag 4 - tisdag 4 september

Dagens mal &r vackra Toscana. Vi besoker
storproducenten Bolla och testar deras Soave, Bardolino
och Amaroneviner. Vi hinner med ett kort lunchstopp pé
egen hand 1 Verona innan vi besoker vilkédnda
storproducenten Melini dir vi dven far se framstéllning
av Balsamvindger. Vi tar in pé ett bekvimt hotell, dér vi
bor tre nitter, som ligger strategiskt mellan Florens och
Siena. Gemensam middag pa hotellet.

Dag 5 — onsdag 5 september

Vi reser till platsen for ett av Italiens bésta roda vin Montalcino och deras berdmda
Brunello. Vilkédnda Col d’Orcia tar hand om oss. Vi provar deras utsokta viner.
Avnjuter lunch dér vi konstaterar hur bra kombinationen dr mellan maten och deras
viner innan vi aker vidare till Siena. Pa egen hand strosar vi runt pa Piazza del Campo,
kanske Italiens mest dlskvérda piazza. Ser en av Italiens storsta katedraler, den mérkliga
Domen. Flera viljer sikert att botanisera bland viner i Enoteca Italiana. Aven
vérldskulturminnesmérkesstaden San Gimignano skall vi besok denna dag/kvéll. Denna
otroligt vilbevarade medeltida stad med sina ménga torn ar underbar att vandra runt i.
Lampligen provar man pa egen hand det forndmliga vita vinet Vernaccia di San
Gimignano som &dr omradets stolthet.



Dag 6 - torsdag 6 september

Hela dagen dgnas at Florens. Denna otroligt intressanta stad ar
ett maste. En av virldens forndmsta konststader med méngder av
byggnadsverk och konstskatter. Var omtyckta svenska guide,
boende i Florens, visar och berittar. Namn som Uffiziena,
Capelle Medicee, Brunelleschi, Dante, Palazzo Pitti och Ponte
Vecchio far varje konst- och kulturintresserad att rysa av
vilbehag. Vid lunchtid dker vi till en ndrbeldgen
kvalitetsproducent Fattoria le Sorgenti vars argéng 98 fick
utndmningen “Best Buy” av en ansedd amerikansk vintidskrift. Vi promenerar runt,
provar viner och éter en gemensam lunch pé detta underbara stélle innan vi pé
eftermiddagen ater &r i1 Florens for egna upptickter. Pa kvéllen intas middag pé egen
hand. Kanske Palazzo Antinori har viner och mat som tilltalar resenédrerna?

Dag 7 - fredag 7 september

Efter frukost lamnar vi Toscana, men forst kollar vi det lutande tornet i Pisa innan vi via
Genua ndrmar oss Piemonte. Vi besoker dven hir en kvalitetsproducent Azienda
Agricola Erbaluna som har ekologisk vinproduktion. De producerar forstklassiga viner
fran druvsorterna Dolcetto, Barbera och inte minst Nebbiolo. Deras Barolo dr kanske
mest berdmd. Vi provar flera av deras viner och kanske nagra vill prova grappa.
Overnattning i Alba pa utmérkta hotell Savona dir vi dven intar en typisk norditaliensk
middag.

Dag 8 - lI6rdag 8 september

Vi reser till Valtellinadalen ett omrade som manga resenérer onskat. I detta underbara
omrade 1 byn Chiuro hittar vi producenten Nino Negri vilkénd for bl.a. sin Sfursat 5
Stelle som 1 hela 12 ar fatt hogsta utmirkelsen 3 glas i Gambero Rosso. Dessutom har
deras Casimore Maule utnidmnts till Arets Vinmakare i Italien. Visning, provning och
gemensam lunch 1 och omkring detta fantastiska stille. Pa eftermiddagen éker vi till
hotell Europa som ligger 1 den trevliga orten Sondrio. Middag pd egen hand.

Dag 9 - sondag 9 september

Efter frukost reser vi genom det vackra Schweiz till den lilla byn Markelsheim som
ligger i vinomradet Wiirttemberg i Tyskland. Ligger i grdnsland mellan Baden och
Franken. Pé kooperativet Weingértner Markelsheim provar vi_mycket prisvirda viner
pa traditionella och spiannande druvsorter. Har ni provat viner gjorda av Regent, Acolon
eller Tauberschwarzdruvor? Nu far ni chansen! Vi 6vernattar och dter gemensam
middag pa mycket trevliga Weinstube Lochner.

Dag 10 - mandag 10 september

Efter frukost ldmnar vi Markelsheim och reser mot Travemiinde och férjan mot Sverige.
Fore vi checkar in ser vi film, testar vara nyvunna vinkunskaper och stannar for inkdp
langs vigen. Gemensam Captains Buffé avnjuter vi innan vi kryper till kojs.

Dag 11- tisdag 11 september

Vi lamnar Trelleborg tidigt pa morgonen. Vi ser filmer och dgnar oss &t vininformation
innan vi ater dr 1 Jonkoping. Dér borjar den stora uppackningen av véra viner som vi vid
varje vingardsbesok haft mojlighet att inkdpa!!!

Denna resa innehaller mycket! Vi besoker manga vinomraden och hela sex ldnder
passeras. Relativt ménga mil blir det - c:a 450 men dock max c:a 60 mil per dag. Alla
ar lika forvanade hur smidigt och snabbt det gér. Vi kommer att uppleva fantastiskt
mycket! Resan passar speciellt bra for de som vill se och uppleva mycket pa kort tid
och som vill prova och ldra om manga olika vindistrikt.



Pris: 18 900 kr per person i dubbelrum.

I resans pris ingér:
v Resa med mycket bekvam langfardsbuss. Férjeresor och vagskatter.
v" Overnattning i dubbelrum med bad eller dusch och WC.

v" Frukost och lunch eller middag med viner samt vingérdsbesok med provningar
och guidning.

v' Maojlighet till vinink6p finns.
Tilldgg:
o Enkelrum kr 1 940:-
o Avbestillningsskydd kr 250:- per person

Reseledare och arrangor: Sommelier Sten G. Svenhage. — Tidigare mangérig ledamot
av Munskinkarnas Centralstyrelse.

Adress: Kyrkogatan 14, 662 31 Amal.
Tfn./fax: 0532/16158
Mobil: 0707/33 13 91

E-post: sten.g.svenhage@vinsten.se.

Hemsida: www.vinsten.se

Anmdlan sker pd www.vinsten.se eller per telefon Plats pd resan bekréftas av Sten G.
Svenhage skriftligen. Pa bekriftelsen finns betalningsinformation.

Slutbetalning skall ske senast tva manader fore avresedatum.

Reservation for pris och programjusteringar utanfor var kontroll. Eurokurs € 9,20. For
resans genomforande fordras 25 deltagare.

Ytterliggare information om resan fas genom reseledaren Sten G. Svenhage.
Ring gérna!

Vi ser fram mot en innehéllsrik och trevlig resa med underbara resenérer i
matens, vinets och kulturens tecken.

Resegaranti stiilld till Kammarkollegiet.

Av Munskiankarna "Rekommenderad resa”.


http://www.vinsten.se/
http://www.vinsten.se/
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