Gourmetresan 6 oktober — 16 oktober 2012.

Vinresa till Alsace, Bourgogne, Rhone,
Provence, Piemonte och Franken

Buss fran Jonkdping, vi aker med hdgklassig
langfardsbuss med plats for 50 personer, max 38
far folja med. Vi skall ha det bekvamt och gott om
utrymme for oss sjalva och vara inkodpta viner.
Bevakad o inhagnad parkering finns — kostnad c:a
Kr.350:-/bil. Vi hamtar resenarer langs vagen till
Lockarp, Malmo.

Var resa ar fylld av manga upplevelser utdver det vanliga. Manga
vingardsbesok, fantastisk natur och mycket kultur.
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Dag 1, I6rdag 6 oktober

Avresedag for Gourmetresan. Vi reser mot Helsingborg och forsta stopp ér
Landskrona, vidare dver bron till Danmark. Pratar vin och ser vinfilmer.

Efter farjan Rodbyhavn — Puttgarden ar vi snart i Bad Nenndorf dér vi checkar in pa
utmarkta hotell Tallymann. Efter middag véntar en natts skon sémn.

Dag 2, sondag 7 oktober

Dagens etappmal dr vackra Alsace och pittoreska Ribeauvillé. Under farden provar,
pratar vi och ser filmer om vin. Vi bor mitt i centrum pa Hotel de la Tour.

Efter provning hos kinda Louis Sipp &ter vi tillsammans en typisk regional middag
pa Ami Fritz.

Dag 3, mandag 8 oktober

Fram pa formiddagen ldmnar vi Alsace och reser till Beaune dir vi pd egen hand
kan botanisera bland alla vinhus och se bl.a. det vilkédnda Hospices de Beaune fran
1443. Vi bor tva nitter pa ett bra hotell, centralt beldget i Beaune. Vi provar viner
och dter middag pa Chateau de Melin.

Dag 4, tisdag 9 oktober

En ny spdnnande dag i och runt Beaune. En vinstad som inte [dmnar ndgon oberord.
Efter frukost provning och besok hos Domaine Rion som édgs av makarna Armelle o
Bernard Rion. Vingarden ligger 1 Vosne Romanée och haller en mycket hog klass.
Darefter reser vi till vilkdnda Caveau de Chassagne-Montrachet som ligger i Cote
de Beaune.De haller en mycket framstdende provning for oss. Gemensam lunch pa
ett trevligt litet vardshus. Eftermiddagen och kvéllen fria for egna aktiviteter i
Beaune.

Dag 5, onsdag 10 oktober

Efter frukost ldmnar vi Beaune for nya spannande upptéckter. P4 formiddagen
provar vi viner pa det kanske storsta och mest kvalitetsinriktade kooperativet i
Bourgogneomradet Cave des Vignerons de Buxy i planboksvénliga Cote
Chalonnaise.

Efter gemensam lunch besoker vi en av vardens mest kdnda producenter Chateau
d’Ampuis, E. Guigal. Deras Cote Rotie dr kanske mest beromd dér firman
producerar c:a en tredjedel av all Cote Rotie. Men dven deras Hermitage och Cotes-
du-Rhoéneviner hojs till skyarna. Vi bor tva nétter pd det enkla men trivsamma
hotellet Le Glacier i den historiska staden Orange. Middag pa egen hand.



Dag 6, torsdag 11 oktober

Chateauneuf-du Pape dr vart forsta besok efter frukost. Vi besoker Chateau Mont-
Redon som dr kdnt sedan 1334. Efter provning av deras hogklassiga viner och lunch
pa egen hand aker vi till familjedgda och mycket gamla Domaine des Bernardins.
Dér provar vi bl.a. det sota Muscatvinet gjort pd druvan som odlats i trakten sedan
pavarna flyttade till Avignon fran Rom pé 1300-talet. Gemensam middag pa trevlig
restaurant 1 Orange.

Dag 7, fredag 12 oktober

Dags att ldmna Orange for vidare spannande 6vningar. Forsta anhalten blir Maison
des Vins utanfor Les Arcs. Vi provar dér ndgra av deras viner, dock inte alla de 700
som finns, och ser deras fina anldggning. Vi kor langs det mycket vackra Cote
d’Azur forbi bl.a. Cannes, Nice och Monaco innan vi kommer in i Italien och dess
Riviera. Vi éker forbi kinda San Remo och Alassio med underbara vyer innan vi i
Genua kor mot Piemonte och Nebbians hemland.

I den vackra gamla staden Asti bor vi centralt pa utmarkta hotell Lis i tvé nétter. En
unik provning av Barberaviner véntar dir vi upptéicker kvalitéer langt utanfor
vinbockernas virld. Forstklassig middag avnjuter vi pa Ristorante Campanaro,
kanske Astis mest kinda restaurant.

Dag 8, I6rdag 13 oktober

Efter frukost besoker vi ett av de mest beundrade och ansedda vinkooperativen i
Italien Produttori del Barbaresco. Hir odlar c:a 60 vinbonder Nebbiolodruvan och vi
far prova deras vanliga” Barbaresco och dven ndgra ”Cru”-viner som tas fram
endast speciellt bra ar.

Gemensam lunch i den vackra lilla byn Barbaresco och kanske nagra pa egen hand
vill besoka det lilla Enoteket. Eftermiddagen och kvillen fri for egna upptéckter.

Dag 9, sondag 14 oktober

Efter frukost reser vi genom det vackra Schweiz innan vi nar den lilla byn
Randersacker och fortjusande Gasthof Biren i Franken. Fore gemensam middag
besoker vi familjeproducenten Storrlein som producerar hogklassiga bade vita och
roda viner. Vi provar flera viner fran ovanliga druvsorter.

Dag 10, mandag 15 oktober

Vi borjar efter frukost vér resa mot norra Tyskland. Vi ser vinvideos, pratar vin och
har allmént trevligt. Tiden gar fort och snart &r vi i Travemiinde och tar farjan till
Trelleborg. Captains Buffé dter vi tillsammans innan det dr dags att krypa till kojs.

Dag 11, tisdag 16 oktober
Ater i Sverige. Snart ir vi avslappade i Jonkoping efter att ha sett filmer och fatt

vininformation. Dér borjar den stora uppackningen av vara viner som vi vid varje
vingardsbesok haft mojlighet att inkopa!!!

—
M B
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vill prova viner frdn och lira om manga olika vindistrikt.



Pris: 18 900 kr per person i dubbelrum.

I resans pris ingér:
v" Resa med mycket bekvam langfardsbuss. Farjeresor och véigskatter.
v" Overnattning i dubbelrum med bad eller dusch och WC.

v Frukost och lunch eller middag med viner samt vingardsbesok med
provningar och guidning samt bussvirdinna.

v' Mojlighet till vininkép finns.
Tillagg:
o Enkelrum kr 1.920:-
o Avbestillningsskydd kr 250:- per person

Reseledare och arrangor: Sommelier Sten G. Svenhage. — Tidigare méngérig
ledamot av Munskénkarnas Centralstyrelse.

Adress: Kyrkogatan 14, 662 31 AMAL.
Tfn./fax: 0532/16158
Mobil: 0707/33 13 91

E-post: sten.g.svenhage@yvinsten.se

Hemsida: www.vinsten.se

Anmilan sker pd www.vinsten.se eller per telefon. Plats pa resan bekriftas av Sten
G. Svenhage skriftligen. Pa bekriftelsen finns betalningsinformation.

Slutbetalning skall ske senast tvi manader fore avresedatum.

Reservation for pris och programjusteringar utanfor var kontroll. Eurokurs € 9,20.
For resans genomforande fordras 25 deltagare.

Ytterliggare information om resan fas genom reseledaren Sten G. Svenhage.
Ring gérna!

Vi ser fram mot en innehallsrik och trevlig resa med underbara resenérer i
matens, vinets och kulturens tecken.

Resegaranti stilld till Kammarkollegiet.

Av Munskinkarna "Rekommenderad resa”.


http://www.vinsten.se/
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